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Gewiirz-
Kuchen

Zutaten: (Gewiirzkuchenmischung)
Zimt, Koriander, Anis,
Orangenschalen, Piment
Zutaten Gewiirzkuchen:
250g Mehl, 250g Zucker, 250g Mar-
garine oder Butter, 4 Eier, 1TL Kakao,
1Bl. Vanillezucker, 1 Btl. Backpulver,
3 EL Schokostreusel, 125ml Rotwein
(oder Milch) 1-2 TL Gewirzkuchen-
‘mischung (je nach Geschmack)
Rezeptvorschlag:

Margarine oder Butter, Zucker, Eier
sahnig schlagen. Mehl, 1-2 TL Gewiirz-
kuchenmischung, Vanillezucker, Kakao,

Schokostreusel und Backpulver
mischen, dazugeben und verriihren.
Nun den Rotwein (oder Milch) einriih-
ren. Springform vor dem Einfuillen mit

Margarine einreiben und mit
Semmelbrosel bestreuen.
Bei 170°C ca. 60 Mm Backen
(Umluft 150°C)
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.. probieren Sie auch

anderen Produkte und
Gewiirzmischungen:

Arrabiata-Gewirz
Bérlauchsalz

% Bruschetis-Gowirz

Grill - u. Braten-Gewirz =

Heisse Briihe
Italienische Mischung
Krauter der Provence

Kréautersalz &

Salatkrauter

/. Apfelpunsch
4 Gliihwein

Gewiirzkuchen

Honigkuchen
Lebkuchen
Spekulatius  $e
Zimtsterne

zahireiche Sorten

feinster Tees
00 Sorten

iber 100
reine atherische Ole =

Wohifiihlspray .. uym.
www.pharmabrutscher.de
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